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(L'érable à sucre. )

I)arnri les clifiérens albres que la noblesse ou Ia glace de
ler;r pol't ei l'élégance de leur feuiliage font lechercher pour
i'enrbellissement tles parcs et cles jarLiins, il en est peu qui
réLrnissent autatrI d'avalrtages que les irables; ils croissent
e* effet très vite, s'accommodent de toute exposition, rr'ex!
genl aucun soin et aucune cultrire, et résistent fort irieu aux
intempéries des saisons.

L'erable faux platane, ou sycoirlore, est, un de ceux qrri

Jrrtlsentent ces qualités au plus haut riegré; non seulement il
l'dussitclans le sol le plus pauu'e, mais il ne craint r.ien des
chaleurs, et supporte les plus longues sècheresses sans paraitre
suufflir et sans se dépouiller de ses feuilles, ce qui ie rend
inlinirnent pr'écieux dans les provinces rnér.idionales. Il
a par exeurple réussi palfaifemeut à Âix dans une pal'tie
tlu Cours ori il paraissait qu'aucun arbre ne pouvait exisl.er,

Un autre ayantage très grand, qu'il présente encore ,
dest de résister à la violence et à la euntinuité des vents;
rle sorie qu'on doit I'ernployer tle pidftirence à tout_es les
ârtres espèces quand il s'agit d'abliter, soiI nrie tnaison,
r()it une jeune plantation.

Les érables err géneral vivent très long-temps; mais le syco-
more paraît être encore celui de tous qui atteint l'âge le plus
arancé. Il en existe un dans le pays des Gr.isons sous lequel
::.i premiers confédérés jurèrent , en .14 .{, de rerrdre la li-
i;cit à leur pays. Si I'on admet qu'il avait alors cent ans, et

ou ne peut guère en supposer moins à un arbre choisi pour
un acte solennel, il aurait aujourd'hui cinq cellts ans révolus.
Ce sycomore, qui se trouve à I'entr'ée du village de Trons,
a été mesur'é en l85l par Ie colottel Beautemps: la tige, à
{8 pouces au-dessus du sol, avait 26 pieds ei tiemi de cir-
confdrelce,

Malgr'é les grandes dimensions que peut acquérir le tronc
tful sycoruore, on ne s'en sert guère pour la charpente, au
rloins pour les pièces qui demandent de la force, ou pour
celles qui tloivent rester exposées à I'air et aux variations de
sècheresse et d'hurnidité. Pour Ies ouyt'age$ tle menuiserie
son bois €st très convenable, n'étant pas sujet à se ddjeter ou
à se fenclre; il est d'ailleurs léger, sonore , brillant, ce gui faiÊ

que les luthiers l'emploient de pr'éférence pour la constrrre -

tion de leurs instrumens.
Les feuilles du syconrore, ainsi que celles tlu platane,

se recouvrent quelquefois durant les chaleurs ile l'étd d'un
suc extravasé rassemblé en grumeaux blancs et sucrés;
les al-reilles le lecueillent avidernetrt, mais il €st trop peu

abondant pour que les hornmes prennent Ia peine de ic
récolter.

Il n'en est pas tout-à-fait ainsi du tucre qui existe dans le
sève et qu'ou en peut ertraire par l'évaporation. M. Dufour
de Morrtreux, dans un rnérnoire prisenté à la Societé d'ému-
latiorr du canton de Vaud, a fait voir que la fabrication de ce
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sucre pouvait dans certains cas être assez piolitable. Une
femme, aitlée de quelques enfans, perrt dans une saison letirer
d'un milliel tle pieds de sycomore errviron ciuq cerrts livres
de sucre, en grpposant chaque tronc de 8 à 9 pouces de dia-
mèlle; mais en prenânl. des arbres d'un dianrèLle double,
et tels qu'ils sont. ordinâireutent à l'âge de vingt-cinq ans, la
qttantilé tle srrcre récolté pourlait être ile plus deux rnille li'
vt'es. Cette exlrloitation dans queir[ies cant(]ns pauv|es, où
le sycomore esl abonclant et le cornbLrstible à ]ron marché,
âtttait ce grarrtl avantageqrr'elle n'exigelait presqne aucun
Capi(al. Untr haclre, utte talière, quelques baquets, ties ca-
nelles eù hois tle surearr, et deux chaLrdières ti'airain conr-
posent tout le matér'iel. Comme le procédé est tles lrlus sinr-
ples, il y a cluelque sujet de s'étonner qu'on n'ait pas cherché
à I'alrpliqtrcr err grarrd à l'époque tlu blocns contirlentâI , e[
Cela est tl'arrtarrt plus étlange qLre dans notre ci-devant. co-
lonie du Cairada, orr retire depuis long-renrps du sucre de
dir.elses espèccs rl'ér'al,rles. Àu reste rlans les ilables amér'i-
caius la sève est- bieu plus liche en plincipes sucrés que dans
ceux d'Erirope.

Les eslrèces tlont on retire du sucre au Canada et dans les

Etats-Urris, sont l'é''oble d sucre pfopremeut ditrl'èrable
noir et le rouge, oa èrable de Virginie, Ce delnier ne donne
que la moitié cle sucre euvirori pour ulre qualtité egale de

sève.
L'eralrle à sricre, acer sacchariuurr des botanistes, se

l'orrve rlans l',\rnérique dr.r Noid, entle le d2o et [e 48'degre
Je laritude; il est conrmrrrr darrs la Nouveile-Arrgleterre,la
Nuuvelle-Ecosse,le haut, (lanacla, daus I'ouest de l'état tle
Nerv-York , et tlarrs le norrl de la Pensylvanie. L'ér'able noir'

Croit tlans rles climats un pi:u plrrs elraudsl on le trorrve abon-
danrment tiarrs la vallée de I'Oirio et tlans celles dcs grautles
rivières de l'ouest tles Etats-Uiris. Au t'este, les ditfér'errces

enlre ces deux espèces sont si peu impoltantes que plusieuls
botanistes nl les considèr'eut que comrue de simples variétés.
Toutes derrx sont r'épantlrres assez abondamneut llour qu'on
€rl pût extraile aux Etats-Unis une quantit(] tle sucle piLrs

qtre srrflisarrte lrorrr la consonrmatioll ânnnelle; nlilis llartout
où les comrnirnications sout faciles olt trouYe pltts tl'avart-
tage à faile rrsage du sucre de cattrtel atrssi l;r fabricaiiotr,
loin tie s'étendre, a notablement clinriuué deprris qrrelrlues

Itrllées, à nresur-e ilue les moyeils de transpolt sttttt tievenrrs

plus norlbleux et plus écouomiqrres. Aujourtl'hui donc il rr'y

a guère (ple diins les nouveaut défrichenrens qtt'trr fabliqtte
encore du sucre d'érable, et on ll'en fabliqu. qrre pour lcs

besoins de la petite colonie, qui darrs le plirrcipe est lrrestlue
entièrement isolée, et dans la nécessité de se sLrfti|e à elle-
tnêrrre.

Une sucrerie se compose commnnément de t|ois à qualre
cents l)ieds tl'elables, et. rr'exige qrre le tlavail de denx horn-
mes. Le prorluit tle clraqire pied varie consitlét'ablerntnt sui-
vant les lierrx. Danq le Canada la milyenne esi de qrratre
hvres, darrs d'autles elle est de cinq à sixl tiarrs quelqrres

cantorls très limités elle va beaucoup au-tlelà, et on a \,u

nIêrne, assllle-|,-on, rul seul tronc donner jrrsqrr'à trente-
trois livres de sucre.

C'est ordinailement dans le courant de févriel ou clans les
prenriers jours de mars qu'on s'occrrpe cle la fablici.tion clu

suclel c'es1 l'élroque oir la sève entre en rnouveurent, quoi-
que la telre soit encore couverte cle neige, et qu'il se passe

encole Jn'irs tle tieux mois avant que les feililles colnrnerlceut
à 1,ousser. Apr'ès avoir choisi un emplacerneut ceutrai par
rappiiri arrx arlu'es qu'otr veu[ exlrloiter, on y dresse un ap-

Denli:; tk.çtiiré à abliter les ciraudièr'es; puis on s'occupe de
lDeti! e ies troilcs ell i)erce.

Âir mo1'crt d'une talièr'e tl'environ neuf lignes de diarnètrc
0n f,ri'r à charlue arbre deux trons à quatre ou cinq pouces

I'un cle l'autre, et à urr pied eL dcini au-riessus tin sol. Ces
trors soni platiqués srrr le côté drr tlonc rlui rcglrtle vers le
nririi; iis sorll iur pett obliques potn' faciliter l'écorrlernent; ils

pénètlent d'un demi-pouce dans I'arbre, I'observation av;rnt
appris qu'à cettc profonileur il y a un plus grand écoulement
de sève que plus ou moins avant. A chaque trorr on adapte
ttne cannelle ell sureau, en écorce tle bouleau ou des umach,
de manière à conduire dans une auge qrr'ott place à cet effet
la liqueur, qrri saus cette précaution s'épauclterait sul I'écot'ce
de I'arbre.

La liqueur recueillie dans I'auge doit en être lelirée au

moins tors les deux jours pour être sottmise i I'ebullition; si

on laldait davantage elle fermenterait, et ne dontterait qrr'une
petite quantitd de mauvais sucre. On plocède à l'ér'aporation
par un feu actif. On écume avec soir); puis quantl la iiqrreur
a pris urre consisiance tle sirop, on la passe au t|aYers tl'inte
dtoffe de laine pour en séparer les impuretés; on la soumet
nne secorrde fois à l'ébullition, et qua:rd elle a acquis la con-
sistance convenable on la velse dans les fornres.

Le sucle d'éralile obtenu de celte manière a I'apparence
el. a très perr Ie goût du srrcre brut qtr'ou retire tle la cannel
il se lalline égalemerrt bien.

Le l-rois rle I'erable à socre a un Srain lin serré; poli con-
venablerrrerrt,, il offle tle beaux reflets soyeux et courme rloi-
rés. On s'en sert qrrelquefois en France pour les ouvrâges
tl'ébénisterie; altx Etâts-Unis, conllne il esI lrès colnmull,
orr I'emploie à la menuiseriel j'ai vu, en,1828, à New-
York, un paquebot dont. la chanrbre, longue cle plus de qrra-
rante pie(ls, était galnie entièrernent en érable poli et venli.
Si Gullivel s'etait réveillé un matin {lans ceile éliganl.e salle,
il se serait cru renfclrné tlals la lloite à ouvrage cl'une belle
clame tle Brob,lingnac.

Le bois de l'érable à sucre, tluarrd même on ne I'emplole-
rait qrr'au chauffage, mér'iierait encore d'être honorableruent
ci{é; aucun bois ne tlonne un feu plrrs briliant, plus vif et
plus durablel le charboLr qu'on fait avec les menues blarrches
est le meilleur qu'on cortnaisse I enlin les centlres elles-mimes
sont, en raison de la grande prolroltion de potasse qu'elles
contiennent, , consiclérées par les fablicans comme supérieures
à celles de [)res(lrie tous les aut|es bois.

Le bois de l'ér'able lorrge est tl'urr usage moins général; il
est attaquable par les vels et il se pourrit prompternent,: les

turerruisiers lui leprochent de se travailler difficilement, rnais
les arrnrtriels err font glantl cas l)ollr les ntontrrres de fLrsil;
ils clroisissent de préfér'ence une variélé dont les libles li-
grenses, au lieu t1'être longitutlinales, sont disposées en zi:t-
zag. Les molllures en éral)le rouge sont non seulement folt
élégantes, mais elles r'éurrissent eucore la legèr'eti a la soli'
cli[ê, avantages que n'orrt pas celles qu'ou fait avec les autles
br-ris nuarrcés.

L'érable rouge a reçu ce nour cle la couleur que pr'ésentc

le tissu cellulitile de son écolce; eu ftrisant. lrouillil ce tissu

on obtiellt nne couleur purput'irte, qui, par I'acltlition rl'rrn
perr de vitliol vert, se convertit en bleu foncé. Orr s'en ser'I au

Carrada au lieu d'indigo pour la teitttut'e en noit'.
Outle les trois espèces rl'éralile tlorrt noLrsvenons de parler,

I'Amérirlrre ell a enc,Jle six autresl on en colilpte clouze en
lirrrope, sept eu divelses contrées de I'Asie, et errfiu sir,
toutes fol't belles, qrri sont propres au Jalron. Cette fanrille se

compose dorrc airjoirrd'hui de Irenle-sept. espèces tlisiiuctes.

fndrrstrie des t)ieux: sorliers. - Les habitans du liliage
de Lolrnaisolr, dans Ie tlepaltement cle Seirre-et Oise, o:rt
poul indristlie principlle le raccourmodage rles vioirx sou-

liers. Ils âchèteirt à l)orr corrlllte les chaussures rrsées, 1r'ouées,

éculées, avachies, recluites au déplorable état de sou{rte, et
parviennerlt, à folce de patience et ti'arlesse, à leul tnériter'
le nonr de sou.liers cle rencontra; ou dcvine combierr il firttt
de coulures. de cotipures, cie ravaudages el ('le ral)eta.ssagcs I

[rais ces irrtlusi|iels ont reçu tiu ciel uue gr'âce palticLilière
p{lrrce rnétier utile, lraisible et suffisanlnent lrrcratif. Pcn-
(lant que les na"is ripatonnent leuls vieilles semelles . 1.5


